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Bienvenidos a la Xl edicion del Festival Enogastrondmico Saborea Lanzarote
Una cita gue con el paso de 1os anos se consolida como el mayor evento gastrondmico de Canarias. En esta gula de expositores que

tiene en sus Manos, encontrara la informacion de cada una de las empresas que participan en este festival, asi como el detalle de lo que
presentaran ante todos los visitantes. Este evento cuenta con un completo programa de actividades que se reparten en las siguientes

areas que conforman el festival:

Aula del gusto

Donde podremos asistir a charlas magistrales de los grandes
maestros de los fogones y de prestigio internacional como
son JordiRoca (Celler de Can Roca), Diego Guerrero (DSTAQE)
y Eduard Xatruch, de Disfrutar, nombrado mejor restaurante
delmundo, y otros grandes nombres de la cocina de Espana,
Portugal, Islandia y, asi como otros chefs de primer nivel.

Aula Saborea Lanzarote

Epicentro de los mejores talleres, charlas, concursos,
degustaciones y showcookings, con la presencia de Chefs,
maestros queseros y endlogos de la isla; muchos de ellos
del colectivo Lanzarote Cocing, con el producto local como
protagonista.

Aula Chinijo Chef
Es el espacio donde los mas pequenos, ninos entre 7 y 12
anos, aprenden experimentando y aprendiendo en el mundo
de la cocina. Este ano volveremos a contar conla presencia de
Victor y Sofia, concursantes de Master Chef Junior Espana.

Mercado y Casa del Producto Canario

En elMuseo del Timple, uno de los edificios mas emblematicos
de Teguise, se desarrollan actividades que fomentan el
conocimiento y el consumo de 10s jugos gastronomicos de
todo el Archipiélago Canario a traves de diversas actividades.

Area Saboreando Canarias: Aqui estan representadas
las 8 islas (incluida La Graciosa) y a traveés de restaurantes
conocidos de cada isla, presentaran platos creados
expresamente paralaocasiony enlos gue el producto locales
el protagonista. Realizaran showcookings y daran a conocer
lo mejor de su gastronomia.

Area Saborea Esparia: Un afo mas tenemos como invitados
a otros destinos gastrondmicos que pertenecen, CoMo
Lanzarote, a Saborea Espana. Cambrils, Valladolid y Segovia,
entre otros, nos deleitan con o Mejor de su cocina y unos
productos excelentes. No se pierda esta deliciosa manera de
conocer nuestro pais.

Desde Saborea Lanzarote nos sentimos orgullosos
de organizar un evento de tal calibre y agradecemos
sinceramente el apoyo de todos y cada uno de nuestros
patrocinadores y colaboradores, porgue sin ellos No hubiera
sido posible. Tambien te agradecemos a ti por haber venido y
deseamos que quedes con buen sabor de boca.

iBuen Provecho!

saborealanzarote

TASTINGLANZAROTE




RESTAURANTES

Centros de Arte Cultura y Turismo
El Cangrejo Rojo

Primario Gastrobar

Alma Tapas & Mas

La Cascada del Puerto

Chiringuito Tropical

Camarote NAO

Bar La Galeria

Mumbai Masala

La Forgia

Citurna Casual Food

Rest. Sergio

Gourmet Catering Ampate

Nakai Bar

Bar Strava

La Honorable /| Campo de Golf Tias
Kokoxili Sushi & Asiatico

La Taberna de Nino
Santa Lena

El Puerto

Brisa Marina
Cataplasma

Palacio del Marqués
Teleclub La Tifosa
Mojitos Lounge Bar
Carnival By Lolo Roman

La Peskera

El Maestro

La Cafnada

La Carmencita del Puerto
Tacande

Lagomar, La Cueva
Palacio Ico

Shibumi Sushi Lab

Liken

Kalma Café & Brunch
Nifo Salvaje (Lasana digital)
La Mucura

Arrecife Gran Hotel S Spa
Kentia Gourmet Club

Club Santa Rosa

Seaside Collection

Kamezi

Palacio Ico

Lani's Gourmet Restaurant
Rosa Group

GASTRONOMIA VEGANA

Seaside Hotel Los Jameos Playa (Vegano)
Alguimia en tu plato
Limoéne

QUESERIAS

Queseria El Faro
Queseria Artesanal Flor de Luz
Queseria Rubicon

Queseria Filo El Cuchillo



BODEGAS

Vega de Yuco

El Grifo

Lagrima de Malvasia Volcanica
Vulcano de Lanzarote

La Geria

Los Bermejos

Cohombrillo 4/24

Guiguan

La Grieta

Olivina

Titerok-Akaet

Althay

Jable de Tao

Rocanegra

Bodegas David Fernandez
Erupcion

Valle Malpaso (Vino D'Celso)

PRODUCTORES & COCINA DULCE

Bernardo's Mermeladas

Heladeria Artesanal Lanzarote Helathlon
Bomboneria La Corona

C'era una volta il gelato

Salinas de Janubio

Mermelada Lala y Mojos Fefo
Wine Shop / Wine Tours Lanzarote
2 Cabras (cerveceria)

Ave del Paraiso Premium Gin
Cervezas NAO

Einar Premium Licor

Primo de Lanzarote Vermut
Cervecera Malpeis

Jimmy's Bar (Tharinger)
Lili's Café

Rosado y Valero Aguardientes y Destilados
Smokehouse Canarias
Pinocho Churreria
Pasteleria Arjery

La Cocinera Saludable

Pita Gin

Burgao Experience

Chacodn

Pescatron

Puro Legado

Mura

Panaderia - Pasteleria Zulay
Estow Studio

Sabores Catering
Forasteros

Mamud Burger

Leo's Burgers

The Brunch break

Haria Miel

Salitre y Sal Catering y eventos
8 Burgers

Brutal Burger

K-mayan Gastrobar

Cochino Negro Canario — Granja Las VVegas Tingjo

Noi Coffee

Chacho Fresh Burger
Hostelmec

Rincén Simple Gastro Bar

Bliz
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Centros de Arte
Cultura y Turismo

Los Centros de Arte, Cultura y Turismo de Lanzarote
participamos en el Xl Festival Saborea Lanzarote con el objetivo
de poner en valor la extraordinaria diversidad de sabores que
Lanzarote tiene para ofrecer, con los productos locales frescos
respetando nuestra herencia y nuestro entorno.

En nuestros restaurantes, ubicados en enclaves Unicos
como el Restaurante Casa-Museo del Campesino, el
Restaurante el Diablo, el Restaurante de Jameos del Agua y el
Restaurante Castillo de San Josg, ofrecemos una propuesta
gastrondmica que combina la cocina tradicional con un enfoque
contemporaneo. Contamos ademas con otros espacios
gastronomicos destacados como el Islote de Fermina y el Bar
Picasso en El Almacén, siempre con el sello de calidad que
caracteriza a nuestra cocina.

Porque el arte también se disfruta a través del paladar.
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928 801500

Carr. de San Bartolomé, 71, Arrecife

info@centrosturisticos.com

Www.cactlanzarote.com

cact_lanzarote

CACTLanzarote
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El Cangrejo Rojo

Ofrecemos lo mas exquisito de nuestra gastronomia para tu
paladar.

Tenemos un buen ambiente y un servicio impecable para que
Nnuestros clientes vivan una experiencia Unica entre cocina y
ocio.
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928512191

C.Roque Nublo, 11 - Puerto del
Carmen

cangrejorojolanzarote@gmail.com

WWW.restaurantecangrejorojo.com

restaurantecangrejorojo

Restaurante El Cangrejo Rojo



Primario Gastrobar
PRIMARI®

Gastrobar

Suesenciatieneraicesenlatierray enelmar delaslslas Canarias,
su identidad se apoya en el respeto de la tradicion, su imagen
refleja la sencillez y belleza de los elementos de nuestro paisaje.
Enunentorno intimo y discreto, tendras la posibilidad de relajarte
y disfrutar de un lugar que se adapta totalmente a nuestro
entorno, porque los pequenos detalles hacen del momento
algo totalmente unico. Cercania, carifo y espontaneidad son la
marca de su servicio con el chef Yeray Gil que se ha proclamado
vencedor del | Campeonato de Enyesques de Lanzarote.

Cuidando de ti desde el momento de tu llegada, para
acompanarte en tu experiencia en Primario Gastrobar, en un
ambiente relajado y acogedor.
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636 291 309

Marina Rubicon - Playa Blanca

primariogastrobar@gmail.com

WwWw.primariogastrobar.com

primario_gastrobar

Primario Gastrobar



Alma Tapas & Mas

Cocina de mercado.

Lo mejor de nuestra huerta, tierray mar con sugerencias diarias
que se renuevan en funcion de los productos de temporada.
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828180504

Av. elMarinero, 26. Tingjo

almatapas

almatapasymas



La Cascacla del Puerto
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SLEAR LDUSE

La Cascada es un restaurante clasico con mas de 20 anos de
experiencia que siempre ha destacado por su relacion calidad
- precio. Una casa rural de estilo Lanzarotero, que cuenta
con una bodega y un amplio saldn rustico donde se pueden
organizar eventos con proyecciones multimedia, actuaciones
musicales. Ha sido galardonado como Mejor Asador 2018 de
Canarias.Disponemos de una amplia oferta de posibilidades y
diferentes niveles, desde platos tradicionales hasta novedosas
creaciones culinarias de autor, productos de primera calidad y
una excelente materia prima.

928612963

C\ Rogue Nublo, 5 - Puerto del
Carmen, Tias

restaurante@restaurante-lacascada.com

www.restaurante-lacascada.com

lacascadapuerto

lacascadapuerto
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Chiringuito Tropical

Tnwpical

El Chiringuito Tropical Lanzarote en Playa Blanca es sindnimo de
primerisima linea de mar, panoramica apabullante hacia Lobos
y Fuerteventura, sin sensacion de saturacion comparando esta
zona con el centro de Playa Blanca.

Con lo mejor de un chiringuito de playa: muy buen ambiente,
acceso a la marea para un bafo, y un monton de cosas ricas
para almorzar o cenar coincidiendo con el atardecer. Chiringuito
TropicalLanzarote es especialistaenarrocesy delicias atlanticas
con sabor alaisla de los volcanes.

645 487 165

C/Irlanda 1 Avenida Marftima,
Playa Blanca. Yaiza.

chiringuitotropicalplayablanca@gmail.com

www.chiringuito-tropical.eatbu.com

chiringuito_tropical

B @ B2 O 9 ¢

Chiringuito Tropical



Camarote NAO

CAMAROTE

NAO

Nuestro lugar solia ser un taller de redes de pesca a finales

del siglo XIX. Ahora es un lugar lleno de vida de estilo "refugio
marinero”, donde disfrutar de nuestras cervezas y maridarlas
con deliciosas tapas. También organizamos, visitas a la fabrica
con catas y maridajes. "El Camarote” y la fabrica de Cerveza
NAQ estan separados tan solo por un cristal.

iTe esperamos en el Camarote de NAO!

B @ B2 @ 9 ¢

656 676 397

C/ Foque, 5 - Arrecife

www.naobeer.com

hola@naobeer.com

cervezanao

cervezanao



Bar La Galeria

Estamos enla villa de Teguise, enuna casa historica, catalogada
como patrimonio cultural y conuna terraza con vistas alalglesia.
Abrimos nuestras puertas hace 30 anos y desde entonces,
en la cocina se trabaja con productos locales. Por ejemplo: el
queso de cabra en escabeche o nuestras albdndigas en salsa
de tomate.

659 861623

C/ Nueva, 8 -Teguise

sylke@atlantisfm.de

lagaleria_tapasbar

lagaleria.teguise
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MUMBAI

Descubre los Sabores de Mumbai Masala en Saborea Lanzarote

Desde 2016, Mumbai Masala lleva los auténticos tesoros
culinarios de la India hasta Canarias, combinando la riqueza de
las especias tradicionales con los mejores productos locales.
De un humilde restaurante en Lanzarote, hemos crecido hasta
cinco ubicaciones en todo el archipiélago, comprometidos
siempre con la calidad, la frescura y la autenticidad.

Este ano, en Saborea Lanzarote, te invitamos a probar una
seleccion Unica de platos que fusionan el alma de la cocina
india con los sabores de nuestras islas. Ven a disfrutar de una
experiencia gastrondémica que representa la esencia de Mumbai
Masala: tradicion y calidad en cada bocado.

@ B2 ® @ ¢

722 606 604

Avenida Las Playas 15 local 7y 8,
Puerto Del Carmen

info@nmumbaimasalarestaurants.com

www.mumbaimasalarestaurants.com

mumbaimasala_restaurants



La Forgia
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La Forgia es un rincon del Pueblo Marinero donde podras
encontrar una experiencia culinaria Unica creada con la pasion
por los productos locales que se fusionan con la tradicion
italiana, la Forgia ha sido amueblada de forma sostenible con
material reciclado y con inspiracion en el arte que ha hizo Unica
laisla de Lanzarote.

928593 166

Pl. Pueblo Marinero, 7, 36508
Costa Teguise, Las Palmas

laforgiarestaurant@gmail.com

www. laforgiarestaurant.es

laforgiarestaurant

laforgiarestaurant



Citurna Casual Food

En Citurna nuestra alma vigjera se combina con nuestras raices
latinoamericanas y conun entorno que genera productos de alta
calidad como es Lanzarote. Dando como resultado una cocina
fresca y diferente con una fuerte influencia Asiatico-Latina y al
mismo tiempo tradicional en cuanto a técnicas, adoptadas de
diferentes culturas y reinterpretadas de una manera casual y
moderna.

Nuestros platos estan pensados para ser compartidos con el
fin de brindar variedad para que todos disfruten. La experiencia
gastrondmica en Citurna transportara a su paladar a lugares
conocidos asi como también a lugares en los que nunca ha
estado.
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928 635579

Calle elmoral, 1. Las coloradas.
Playa blanca. Yaiza

citurnalanzarote@gmai.com

www.citurnacasualfood.com

citurnalanzarote

citurna_lanzarote



Rest. Sergio

W amraly ——
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Restaurante Sergio,ubicado en el centro de Playa Blanca, te hara
disfrutar de un viaje de sabores alrededor del mundo, utilizando
productos locales de temporada comodamente sentado en su
terraza con vista desde Papagayo hasta Lobos .

928 639 800

Calle Limones, 93 - Playa Blanca

shejlatela@yahoo.it

Restaurante Sergio

Restaurante Sergio



AMPATE

Lo que comenzd hace 39 anos como una pequena tienda familiar
de comidas preparadas para llevar en Arrecife, se ha convertido
hoy en un gran sueno hecho realidad que ha evolucionado y
crecido gracias al trabajo duro de un gran equipo, pero también
gracias a nuestro padre y fundador que desde pequenos nos
inculco el amor v la ilusion por este mundo y con el que hoy
continuamos con orgullo. Un legado dificil de superar pero que
supone un reto personal y profesional por el arraigo que
sentimos por el mundo del catering y los eventos.

Gourmet Catering Ampate es teson, es anos de experiencia,
es sabor, es sacrificio, es equipo humano, es organizacion, pero
sobre todo es amor por lo que hacemos.

Este 2024 cumpliremos 40 afos de historia y esperamos que
sean, como Minimo 40 anos Mas gestionando eventos con
servicio integral en Lanzarote.

Gog__rmet Catering Ampate
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928 802 701 — 616 370 975

Calle Hermanos Alvarez Quintero, 19,
Arrecife.

administracion@ampate.com

WWwW. ampate.com

gourmet.catering.ampate
comidaspreparadas_ampate

Gourmet Catering Ampate
Comidas Preparadas Ampate



Nakai Bar

il

NAKAI

Asian street food.
En Nakai nos gusta la comida asigtica pero elaborada con

: ; . 647 844 834
mucho producto canario, porgue #CanariasEsUmami

Calle Cruceta, 1 - Playa Honda

nakaibar

@ info@nakaibar.com
[f]

nakaibar



STRAVA vive en un pequeno pero precioso local reconvertido en
restaurante y bar de tapas en la calle Ginés de Castro y Alvarez,
en el centro de Arrecife.

En STRAVA vivimos el vermut, siendo el eje motor de nuestro
concepto, siendo vinoteca de bodegas pequefas pero con alma
y un concepto de cocina creativa, cercana y kmo.

Sensaciones, es lo primero que te viene a la cabeza cuando
estas sentado en nuestra terraza. Ambiente, sabores, risas y
disfrute.

928021563 /610 777 251

Calle Gings de Castro y Alvarez, 9
- Arrecife

info@barstrava.es

www.barstrava.es

parstrava

Bar-Strava
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La Honorable /
Lanzarote Golf
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| a Honorable

R ESTAURANTE

El restaurante La Honorable es un oasis culinario, ubicado en el
campo Lanzarote Golf, que te invita a desconectar y deleitarte
con vistas panoramicas del campo, el oceéano Atlantico y
Fuerteventura. Nuestra propuesta fusiona la esencia de la
cocina canaria y vasca con técnicas vanguardistas, rindiendo
homenaje a recetas ancestrales reinterpretadas con
creatividad. Cada plato es un viaje sensorial que enlaza tradicion
y modernidad, ofreciendo una experiencia gastrondémica calida
y auténtica. La Honorable es Unicamentere para golfistas; es
un destino gastrondmico para los foofies que buscan sabores
Unicos en un entorno incomparable.

630 075002 / 828180 722

Cam. de la Canada, SN, 35510,
Puerto del Carmen. Tias.

reservas@restaurantelahonorable.com

restaurantelanonorable.com

D ® <© ¢

restaurantelahonorable

restaurantelahonorable

B ©



Kokoxili Sushi
S Asiatico
KOKOXILI

SUSHI & ASIATICO

Con mas de 25 anos de experiencia en gastronomia asiatica,
Jaime Jiang despueés de su paso por Japon, Hongkong y Ching,
aterrizd en Lanzarote, con el fin de aportar sus conocimiento a
la gastronomia de laisla.

Durante estos afos la empresa ha desarrollado su plan de
trabajo basado en la filosofia de cuidar en detalle al cliente con
productos de primera calidad.

La filosofia de Kokoxili Sushi es mantener ese mimo por el detalle,
aportando originalidad y maxima calidad. Su especialidad es
sushi y dimsun, que sirven tanto a otros restaurantes como su
servicio de catering, pensado para eventos privados y hoteles
de la isla. Ademas, suministran diariamente sushi fresco a una
seleccion de supermercados.

928 817135

C/ Rambla Medular, 75 - Arrecife

info@grupokokoxii.com

www.grupokokoxil.com

kokoxilisushi2

Kokoxili Sushi & Asiatico



Taberna de Nino

Ofrecemos una cocina elaborada, respaldada sobre todo en la
variedad de pinchos y tapas.

La Taberna de Nino esta ubicada en pleno corazén del pueblo
de pescadores de La Tinosa. Resaltamos las elaboraciones de
autor dentro de la gastronomia canaria y espanola.

609 447 490

C\ Timanfaya, 10 Tias

tabernadenino@gmail.com

tabernadeninopintxos

latabernadeninopintxos



En Santa Lena trabajamos solo con fuego, nuestra cocina es
intuitiva y ancestral, cualquiera de las elaboraciones incluido
nuestro horno es con lefa. Por ello siempre recomendamos
disfrutar de la experiencia sin prisas.

En nuestra carta encontraran una seleccion de carnes elegidas
por nosotros con nuestros estandares de calidad, asi como
todas nuestras verduras siempre son de Lanzarote.

© B2 ® @ ¢

651579648

C\ Canalgjas, 11 - Arrecife

santalenalanzarote@gmail.com

santa-lena.makro.rest

restaurantesantalena



El Puerto

Ubicado en pleno Charco de San Ginés en una antigua casa
canaria, sugiere una cocina de mercado, de Km O con productos
de temporada, pescado fresco local.

Para abrir apetito, nos ofrece una barra de pintxos donde
degustar sus mas de 20 variedades.

Como guinda del pastel un coctel relajado en su segunda planta
con vistas al mar.

iBuen Rollito!
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928 472504 | 682 377 513

C\ Juan de Quesada, 23
Arrecife

elpuertoarrecife@gmail.com

elpuertoarrecife

El Puerto Arrecife
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Brisa Marina

Restaurante Brisa Marina de Juan el Majorero situado en el
corazon de Playa Blanca. Comprometido con el producto de
cercaniay siempre buscandolaexcelencia parasus comensales.

s del Was,
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928 6517 206

Av. Marftima, 97, 99 - Playa Blanca

brisamarinajuroarke@gmail.com

WwWw.restaurantebrisamarina.es

Restaurante Brisa Marina

Brisa Marina
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Cataplasma

Descubre la experiencia auténtica de la comida callejera en su
maximo esplendor en Cataplasma Playa Blanca.

Nuestro local es un espacio que celebra la frescuray el sabor de
los productos locales a través de una propuesta gastrondmica
totalmente casera, inspirada en los clasicos de la comida
callejera. Desde los aromas hasta el ultimo bocado, cada plato
refleja el amor por las tradiciones y la creatividad en cada
preparacion.

La oferta de bebidas se centra en la cocteleria de calidad, con
especial enfoque en tequilas y mezcales cuidadosamente
seleccionados, ideales para quienes buscan una experiencia
completa y genuina. Aqui, el ambiente es desenfadado pero
profundamente profesional, donde cada detalle esta pensado
para que nuestros comensales se sientan a gusto, sin perder la
esencia de lo autentico.
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649 958 624

Avenida papagayo 35 bajo izquierda.
Yaiza.

pichiO878@hotmail.com

WWW.cantinacataplasma.eatbu.com

cataplasmaplayablanca

Electrocantina-Cataplasma



PALACI®

DEL*MARQUES
———

Palacio del Marques

C.Herreray Rojas, 7, 35530 Teguise,
Las Palmas

Palacio@palaciodelmatques.com

Comida casera

www .palaciodelmargues.com

palaciodelmarques_Iz



Teleclub La Tinosa

Pescado la Tinosa ahora es Teleclub la TiRosa, un negocio familia
que ofrece cocina tradicional canaria y nuestro pescado fresco
de siempre.

666 878318 /670 812827

Lanzarote nlimero 1, Tias.

eva_aroca@yahoo.es

teleblub_ptodelcarmen

Pescados la tinosa



Mojitos Lounge Bar

Compuesto de un equipo alegre y amable,en lleno corazon de
arrecife,gastronomia cockteleria y diversion en un ambiente
unico.

© ® © ¢

@mojico’r

603336110

Avenida mancomunidad 3, Arrecife.

pacalusl@gmail.com

Mojitos_lounge_bar



La Canada

En La Canada, te ofrecemos una experiencia gastronomica
auténtica, con todas nuestras comidas hechas en casa. Donde
nuestras carnes a la brasa se preparan al momento vy a la vista
de ti, brintandote todo el sabor y frescura que mereces. Ademas,
contamos con pescados y mariscos frescos del dia y deliciosos
postres caseros. Cada dia te sorprenderemos con sugerencias
especiales, todo en un ambiente acogedor donde la calidad v el
sabor casero son nuestra prioridad. Ven a la Cafada y saborea
el verdadero placer de la cocina hecha con carifo.

Restaurante

Lo Cattada

B @ ® © ¢

928 6510 415

C/César Manrique 3,
Puerto del Carmen. Tlas

lacanada2024@gmail.com

la_canadagril

Restaurante La Canada
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La Carmencita
del Puerto

Un pequeno restaurante familiar en Matagorda donde el equipo
trabajamos unidos y nos divertimos cada dia intentando ofrecer
una experiencia familiar y cercana con una comida sencilla y
casera.

600 659 309

C/ Chabusquillo S/N CC Matagorda,
segundo piso. Tias.

carmencitadelpuerto@gmail.com

lacarmencitadelpuerto.proweb1O.com

la_carmencita_del_puerto

carmencitadelpuerto



Tacande

Tacande, "tierra de volcanes" en guanche, es un restaurante
que nace en el pleno corazon de Haria, con el propodsito de rendir
homenaje a la rica tradicion culinaria canaria.

Ofrecemos una propuesta gastrondmica elaborada con
productos frescos de kildmetro cero. En nuestro restaurante, la
innovacion se fusiona con la tradicion, creando una experiencia
gastronomica unica que honra los sabores auténticos de las
Islas Canarias.

Cada plato es una mezcla perfecta entre lo antiguo y lo
moderno, buscando hacer florecer los recuerdos de la cocina
de toda la vida, mientras ofrecemos una propuesta fresca y
contemporanea para huestros comensales.

B O B2 ® 9@ ¢

637106 389

Plaza del Castillo, 5, 35520 Haria,
Las Palmas

restaurantetacande@gmail.com

www.restaurantetacande.com

tacande.restaurante

Tacande Restaurante



Lagomair, La Cueva

Después de varios anos, vuelve a abrir sus puertas el iconico
Restaurante LagOmar. Con una cocina de vanguardia, que
junta platos tradicionales con técnicas de cocina moderna, y
utilizando producto de kmO, hace de cada bocado una explosion
de sabores en boca y una experiencia para el recuerdo. Les
daremos a probar algunas de nuestras mejores recetas para
que disfruten de sus sabores dejando aun mucho mas por
descubrir...

M

RESTAURANTE

633257 728

Calle Los Loros 6, Nazaret, Teguise.
Info@lagomarlanzarote.com

WWW.lagomarlanzarote.com

lagomarrestaurante
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Palacio lco

Hotel gastrondmico. Recomendado por la Guia MICHELIN 2024.
Construido alrededor de 1690, e incluido por el artista César
Manrique en su libro “Lanzarote, arquitectura inédita”, es un
ejemplo de la arquitectura seforial canaria. Hotel boutique con
9 exclusivas habitaciones. Un espacio para el arte y la cultura
gastronomica.
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9286594 942

Calle el Rayo 2. Teguise
info@hotelpalacioico.com

www.hotelpalacioico.com

estaurantepalacioico
hotelpalacioico



Shibumi Sushi Lab

Donde la sencillez encuentra su propia elegancia. Shibumi, en la
esencia de su significado Japones, encapsula la belleza serena
que yace en la simplicidad y la elegancia sutil. Es la poesia de lo
simple, una danza tranquilaentrelo modesto y lo hermoso, donde
la autenticidad revela su encanto sin necesidad de adornos. Es la
busqueda de la perfeccion a través de la naturalidad.

susii lalo

SHIBUMI

sushi lab

928 478 032

Puerto deportivo Marina Rubicon,
Local 32B. Playa Blanca

direccion@shibumisushilab.com

www.shibumisushilab.com

Shibumi Sushi Lab

Shibumi Sushi Lab



Liken

Nuestro restaurante nace en el ano 2019, fruto de la ilusion, la
pasion por la cocina y un intenso trabajo.

Es un espacio uUnico cuya decoracion minuciosa esta inspirada
en los sentimientos de Lanzarote, capaz de ofrecer la nueva
cocina canaria, partiendo de las bases y raices tradicionales
para crear platos de vanguardia.

La calidad del producto que se sirve, el entorno que nos rodea y
la excelencia del servicio hacen que nuestros clientes dlisfruten
de una experiencia inolvidable en el Restaurante Liken.

El Restaurante Liken esta inspirado en la isla de Lanzarote, tierra
de volcanes rodeados de la vegetacion mas simple y primitiva
denominada Liquen, que son organismos que se crean por la
simbiosis entre un hongo y un alga.

B @B ® 9 ¢
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928270687

Puerto Marina Rubicon, Yaiza.

reservas@lkenrestaurante.com

www likenrestaurante.com

Likenrestaurante

Likenrestaurante



Kalma Café S Brunch

En KALMA CAFE & BRUNCH nos apasiona ofrecer una
experiencia Unica a través de nuestros brunchs y café de
especialidad. Empezamos con un encantador local en Puerto
del Carmen, y hoy ya contamos con dos locales en este bonito
pueblo costero, jy una proxima apertura sorpresal Nuestro
objetivo es ofrecer platos elaborados con el mayor cuidado,
utilizando productos frescos y de calidad. Cada creacion esta
pensada para sorprender tanto por su sabor como por su
presentacion, garantizando una experiencia gastronomica
memorable. Visitanos en nuestro stand, donde podras disfrutar
de increibles creaciones tanto dulces como saladas. iTe
esperamos!

B @ B2 ® © ¢

636 974 398

Calle Reina Soffa 42. Tias.

kalmacafelanzarote@gmail.com

www .kalmacafeandbrunch.com

kalmacafeandbrunch

kalmacafeandbrunch



Nino Salvaje
Lasana digital

Lasana Digital es el nuevo proyecto de los hermanos Bruno y
Sergio Morales, donde nos enfrentamos a un nuevo concepto
de" SPEAKEASY" . Este espacio esta inspirado en un cuarto de
revelado donde las luces rojas y el negro de sus paredes nos
envuelve enlo que parece ser unacockteleriaclandestina. Vinilos,
Arcades, luces de Nedn maridan audiovisualmente la propuesta.
Una oferta Gastrondémica de corte callejero acompana nuestros
tragos en este nuevo "Garito” que busca transportarnos a aflos
pasados donde el ocio nocturno en la capital de la isla era una
sena de identidad cultural para sus vecinos.

680853118

Luis morote 19, Arrecife.

restninosalvaje@gmail.com

www.lasanadigital.com

Lasanadigital



LA MUCURA

La Mucura

“La mucura" es un establecimento pensando para el disfrute
de las conservas, llevando a sacar el maximo partido de ellas,
integrandolas en recetas rapidas y casandolas en algun caso
con productos de la isla. Nuestro principal anhelo ,es el disfrute
del comensal , y que este se vaya con la idea de realizar esas
recetas en casa.

606575504

Comercial playa blanca, Puerto del
Carme, local 12. Tias.

lamucuratapas@gmail.com

Lamucura_
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Arrecife
Gran Hotel & Spa

Vista, oido, olfato, gusto... y tacto. Su historia y la nuestra cobran
vida en Arrecife Gran Hotel and SPA 5*. Donde lo exclusivo es
posible.

El Arrecife Gran Hotel & Spa se alza imponente sobre la bahia de
Arrecife, con la Playa de El Reducto a sus pies. Las mejores vistas
de Lanzarote a tan solo 5 minutos del aeropuerto de laisla.

Sobre la célida playa de El Reducto, acariciado por la suave
brisa del mar, Arrecife Gran Hotel and SPA le ofrece 4 Sky
Suites, 104 Suites divididas en Ocean, Essential e Infinity, y 56
Habitaciones dobles divididas en Océano y Avenida. Con una
variada seleccion de restaurantes y bares, Arrecife Gran Hotel
& SPA pone a tu disposicion desde un lujoso restaurante buffet,
donde poder empezar el dia con un desayuno internacional en
primera linea de playa, hasta su restaurante La Buena Vida con
terraza y piscina cubierta, donde refrescarse con un calmante
y fresco coctel.

928 800 000

Parqgue Islas Canarias, S/N
Arrecife

info@arrecifenoteles.com

www.aghotelspa.com

arrecifegranhotelspa

aghotelspa



Kentia Gourmet Club

En Kentia Gourmet Club, la gastronomia se convierte en arte.
Nuestra cocina fusiona la esencia canaria con vibrantes
matices africanos, utiizando ingredientes frescos y locales
bajo la filosofia KMO. Cada plato es una experiencia sensorial
que deleita el paladar y celebra la riqueza cultural de Canarias.
Acompaiie su cena con cocteles de autor en un ambiente
sofisticado, donde la musica en vivo completa una velada
inolvidable.

Descubra un vigje culinario Unico que combina tradicion e
innovacion en cada bocado.
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928 596 290

C/Reina Soffa, 23, 35510,
(Puerto del Carmen) Tias

reservas@kentiagourmetclub.com

www.kentiagourmetclub.com

kentiagourmetclub

kentiagourmetclub



Club Santa Rosa

@agia Rosa

Situado en Costa Teguise tanto para el residente como para el
turista encuentran una oferta Unica para la familia con un centro
de ocio de 1500 m2 , unas instalaciones deportivas de primer
nivel y gastronomia de productos de KMO, ya que sus verduras,
platanos y papayas son de produccion propia de las fincas
situados en Soo y en La Vega de Teguise.
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928 346 038

Avenida del Mar 19 - Costa Teguise

eventos@clubsantarosa.com

Www.clubsantarosa.com

clubsantarosalanzarote

clubsantarosalanzarote



Seaside Collection

L
FCASIOE COLLCITTION

Vive el arte y la esencia de Lanzarote como nunca antes. En el
corazon de Lanzarote, nuestro hotel inspirado en la arquitectura
de César Manrique ofrece un refugio ideal para toda la familia.
Disfruta de amplios jardines, piscinas rodeadas de naturaleza y
una gastronomia que sorprende cada noche con su variedad
tematica.

924 511 717

Cale Marte, 2 -
Puerto del Carmen, Tias

rec@los—jameos-playa.es

WWW.J0S—jameos.com

seasidelosjameos

Seaside Los Jameos
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Kamezi

kamezi

== <
= DELI & BISTRO

Kamezi Deli & Bistrd es mucho mas que un restaurante.
Un templo de la gastronomia en el que disfrutaras de una
sofisticada cocina de mercado basada en productos kildmetro
cero.

El mejor lugar en el que degustar los manjares de Lanzarote,
disenado para el deleite de tu paladar y atendido por unequipo de
personas que te ofreceran un servicio excelente. Los productos
frescos y de temporada, fruto de la labor de los agricultores
locales, son los protagonistas de los platos propuestos por
nuestro equipo de cocina, siempre dispuesto ainnovar.
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633942949

Calle Monaco, 2 Yaiza

inigo.eguren@grupokamezi.com

www.kamezidelibistro.com

kamezidelibistro

kamezidelibistro
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Palacio lco

Hotel gastrondmico. Recomendado por la Guia MICHELIN 2024.
Construido alrededor de 1690, e incluido por el artista César
Manrique en su libro “Lanzarote, arquitectura inédita”, es un
ejemplo de la arquitectura senorial canaria. Hotel boutique con
9 exclusivas habitaciones. Un espacio para el arte y la cultura
gastronomica.
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928694 942

Calle el Rayo 2. Teguise
info@hotelpalacioico.com

www.hotelpalacioico.com

estaurantepalacioico
hotelpalacioico
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Seasicde Hotel Los Jameos
Playa (Vegano)

La beleza de Lanzarote esta plasmada en este hotel de 4
estrellas, que se ha servido de su arquitectura, tradiciones y
respeto al medio ambiente para crear un fabuloso entorno de
piscinas, jardines y restaurantes.

620 719198

Calle Marte, 2 - Puerto. del Carmen
Tias

La oferta culinaria del Seaside Los Jameos **** destaca por
su elaboracion y la seleccion de sus ingredientes frescos y de
gran calidad. Siguen la maxima de que una buena cocina es
fundamental para que los huéspedes queden complacidos con
el servicio global y cuentan, por ello, con excelentes cocineros
dirigidos por Vicente Rodriguez, chef que sabe de las raices
de la cocina autdctona y la fusiona con maestria al ambito
internacional.

b.sekula@los—jameos-playa.es

WWW.J0S-jameos.com

seasidelosjameos

seasidelosjameos
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Alquimia en tu plato

ALCGHUIMI A
e fu plale
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"Alquimia en tu plato by Viki Frau" convierte cada comida en una
experiencia gastrondmica unica, donde la cocina de autor cobra
vida con ingredientes locales, frescos, naturales y vegetales.
Como chef privado, Viki Frau crea platos que destacan por su
sabor y creatividad, pensados para brindar bienestar y nutricion.
Cada menu es una invitacion a sorprenderse, disfrutar y nutrirse,
aprovechando lo mejor de la naturaleza en cada bocado.

657 371453

C/ Laluchada 47 - Tlas

info@alquimiaentuplato.es

Ademas, en nuestra Escuela de Alimentacion Saludable,
ofrecemos talleres de cocina vegana y clases particulares para
para quienes buscan un estilo de vida mas consciente priorizando
la alimentacion.

www.alquimiaentuplato.es

alguimiaentuplato

AlguimiaEnTuPlato
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Limone

Un Pop Up Restaurant alternativo que crea experiencias en torno
a la comida vegana. Las artistas y chefs, Ruth Merino y Noemi
Diamantini, fusionan el sabor, el origen, la cultura y el arte a través
de un itinerante viaje por el paladar en diferentes escenarios.
Déjate sorprender.

602123143

Calle Montaria del Mojon, 23 .
Charco del Palo. Harfa

limonefood@gmai.com

limonefood
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Queserl’a El Faro

Oumw Fa}w

"r\-)h Queior do Lanzanste

Empresa Familiar de Teguise-Lanzatore, lleva mas de 45 anos
elaborando Quesos con Leche de Cabra, procedentes de su
propia ganaderia y de otros ganaderos de lalsla.

Nuestras Instalaciones estan dotadas con moderna maquinaria
aunque el Queso se sigue elaborando de manera tradicional.
Quesos elaborados 100% Leche de Cabra Pasteurizada.

B @R ® @ ¢

928 521 408

Ctra. Teguise - Mozaga, Km 4,2
Teguise

info@queseriaelfaro.es

www.queseriaelfaro.es

queseriaelfaro

queseriaelfaro



Queseria Artesanal

Flor de Luz
FLOR .

det g =
S ESRERILA
Nuestros quesos recuerdan alos de antes. Somos una empresa
familiar con apenas tres afos de existencia pero con mas
de quince anos dedicados a la produccion de leche.

Cada integrante tiene un papel imprescindible en este proyecto,
desde el cuidado del ganado hasta la comercializacion del
producto. Buscamos siempre la mejor calidad para nuestros
clientes, respetando lo tradicional e innovando con colores y
sabores.

Algunos de nuestros premios son: Medalla de oro en queso
semicurado con leche cruda en FEAGA 2016 y primer premio en
queso fresco con leche cruda en Uga 2016 y 2019.

Mencién honorifica por el Gobierno de Canarias a la Mujer Rural
de Canarias. Finalista entre los 6 mejores quesos de Espana en
semi curado con orégano en 2017.

681643544

Camino Barranco S/N
San Bartolome

queseriaflordeluz@hotmail.com

queseriaflordeluz

Queserfa-Flor-De-Luz
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La Queseria Rubicdn no sdlo es una queseria donde comprar
quesos, es un espacio familiar donde se contintia la tradicion
ganaderay quesera que se inicio hace ya casi un siglo en el
pequeno pueblo de Femes.

A dia de hoy es la tercera generacion la que esta al frente del
negocio familiar.

Dos mujeres dedicadas al cuidado de su rebario de
aproximadamente 400 cabezas caprinas y asi mismo, ala
elaboracion artesanal de quesos con laleche frescay cruda que
cada manana obtienen de su propia ganaderia.

689 456 646

C/La Plaza de San Marcial 22,
Femeés-Yaiza

info@cqueseriarubicon.com

queseriarubicon

queseriarubicon
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Queseria Filo El Cuchillo Gila of Cuchille

Cuesenia +
o . , By
Queseria Filo El Cuchilo es una queseria artesanal fundacla en d

Tingjo en el ao 2012, formada por dos hermanos que junto a ﬂ

su madre han revalorizado la ganaderia y queseria que su padre
puso en marcha hace ya doce anos. Esta queseria elabora queso
con leche cruda de cabra. En 2024 hemos recibido el galardon al

Mejor Queso de Canarias del XX Concurso de quesos de Leche 680 887 706
de Cabra - Premios Tabefe por el semicurado de leche cruda, al
igual que en 2022 en ell Concurso Insular de Quesos de Lanzarote. El Cuchillo, Las Palmas

Disponemos también de queso fresco de la mejor calidad.

miguelarbelo22@gmail.com

queseria—filo-el-cuchillo

Quieseria filo el cuchillo
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BODEGAS




Vega de Yuco

L
L

VEGA DE YUuco

Bodegas Vega de Yuco se fundo a finales de la década de los
noventa y forma parte de la Denominacion de Origen Vinos de
Lanzarote y el Cluster de Enoturismo de Canarias. Actualmente
produce y elabora mas de veinte referencias de vinos diferentes,
reconocidos todos por su extraordinaria calidad. Son una

caricia de sensaciones con marcada personalidad. Volcanicos,
complejos, untuosos, equilibrados, frescos y llenos de matices
aromaticos. Sus uvas proceden de fincas propias de la bodega
y de mas de doscientos cincuenta viticultores de distintas zonas
de cultivo de laisla.

Esta bodega tradicional canaria destila tambien innovacion y
sostenibilidad en todos sus procesos productivos. Su actividad
enoturistica la lleva a cabo en pleno paisaje protegido de La
Geria, en los viledos y casa sefnorial de Finca Testeina (S.XVI).

928524 316 - 722 681 606

Camino del Cabezo, s/n
Masdache

bodega@vegadeyuco.es

WWW.vegadeyuco.com
www.fincatesteina.com

vegadeyuco

Bodegas Vega de Yuco



El Grifo

EL GRIFO

En El Grifo cada botella que sale de nuestra bodega es el resultado
de siglos de perfeccion artesanal. Embotellamos historia, tradicion
y el trabgjo dedicado de generaciones. En Lanzarote, las vifas
crecen entre cenizas volcanicas, creando paisajes unicos. Nuestra
bodega cuida cada vifa con técnicas sostenibles, respetando
tanto la naturaleza como la tradicion vitivinicola de la isla.

En el corazon de Lanzarote, nuestra bodega es mas que un lugar
donde se elabora vino. Es un espacio de conexion entre naturaleza,
sostenibilidad y tradicion. Aqui, cada rincon esta disenado para
honrar nuestra historia y respetar el medio ambiente.
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630150 792

Lugar de El Grifo, LZ 30, Km 11
San Bartolome

comercialcanarias@elgrifo.com

www.elgrifo.com

elgrifolanzarote

elgrifo



Lagrima de Malvasia
\/olcanica

LAGRIMA
DE MALVASIA
VOLCANICA

Producciones Arraez Bravonace en Arrecife paracrear productos
de la tierra canaria. Lanzarote siempre nos ha fascinado con
su tierra volcanica. Y como los viticultores canarios trabajan y
cultivan su tierra. Nuestra empresa pertenece a una estirpe de
viticultores manchegos sabedores del buen hacer de sus vinos y
que han anclado su corazon en tierras volcanicas.

609133 256

Carretera los Marmoles, 86 -
Arrecife

produccion@eab.es

www.lagrimademalvasia.es

lagrimademalvasia

lagrimademalvasia



Bodega Vulcano de Lanzarote, nace como una empresa familiar,
atraves del teson y absoluta entrega al cuidado y cultivo de la vid,
herencia de nuestros antepasados.

La marca Vulcano propone el concepto de «Boutique Bodega»;
pequenas ediciones de vinos jovenes de Lanzarote elaborados
Ccon una exquiisita calidad.

Nos especializamos en la produccion de vinos jovenes, que
para mantener su frescura y espiritu, entregamos en varias
fermentaciones a lo largo del afo.

639204 633

C\ Victor Fernandez, 5 - Tlas

direccion@bodegavulcano.es

www.bodegavulcano.es

bodegavulcano

BodegaVulcanodelanzarote



La Geria v

la geria

Bodega La Geria, una de las bodegas mas antiguas de Lanzarote,
construida en 1896 se encuentra ubicada en pleno corazon del
Paraje Natural y protegido de La Geria. En este espectacular
entorno se utiliza un sistema de cultivo Unico en elmundo, realizado
en hoyos excavados en la ceniza volcanica.

Durante muchos anos, Bodega La Geria ha mantenido fielmente
la tradicion vitivinicola de Lanzarote, y en 1993 fue adquirida por
los actuales propietarios, la familia Melian, quieénes ha aportado
tecnologia y modernidad en la elaboracion de nuestros vinos.
La variedad por excelencia que encontramos en este paraje
es la Malvasia Volcanica pero, ademas, encontraremos otras
variedades como Listan Negro y Moscatel de Alejandria, sin restar
importancia a variedades como la Diego y la Listan Blanco.

Con estas variedades Bodega La Geria produce diferentes tipos
de vinos en su marca La Gerig, y vVinos exclusivos en su marca,
premium Manto. Actualmente, Bodega La Geria es una de las
bodegas mas visitadas de toda Espana, donde puedes venir a
realizar visitas guiadas, o disfrutar de nuestros vinos con vistas y
atardeceres, en un enclave Unico.

928173178

Carretera de La Geria, Km.19.
Yaiza

bodega@lageria.com

Www.lageria.com

bodega.la.geria

bodega.lageria



Los Bermejos
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Durante varios siglos pertenecié a una de las famiias mas
importantes de Lanzarote.

Ya casi sin actividad en el aflo 2001, con el nuevo siglo, se le dio
un nuevo iMpulso, ocupando en pPocos anos la cabeza enoldgica
delaisla.
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928622 463

Camino a Los Bermejos, 7 -
San Bartolomeé

bodega@losbermejos.com

www.losbermejos.com

bodegabermejo

bodegabermejo



Cohombirrillo 4/24

COFOMTRILLD Y

Somos una bodega de garaje, salvaje, tradicional y familiar. Toda
nuestra vida hemos estado rodeados de volcanes que nos llenan
de energia e inspiran. Estamos en la Lanzarote profunda, en Tingjo.

Vinos Naturales. Solo Uva.
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619 622 410

Camino Las Quemadas 26 -
Tingjo

vinogjul@gmail.com

cohombrillo



Guiguan

e

Guiguan nace en Tingjo , donde la Bodega elabora sus vinos con
una lluvia escasa, un suelo volcanico y un clima excelente.

Dando calidad y caracter, permitiendo unos vinos tintos de gran
expresion y unos blancos amplios y potentes.

Esta bodega familiar les ofrece una elaboracion artesanal, dando
de las uvas del municipio unos de los mejores vinos de laisla.

616 686 564

Av.delos Volcanes, 116 - Tajaste

info@bodegasguiguan.com

www.bodegasguiguan.com

bodegabermejo

Bodegas-Guiguan



La Grieta

LA(GRIETA

Tras muchos afos de tradicion agricola y en especial de tradicion
al vinedo, fue en 2007 cuando presentamos por primera vez el
vino “La Grieta". Nuestros vifedos son de pie franco, constituidos
por cepas centenarias, con bajos rendimientos y maduraciones
suaves y largas, lo que contribuye al aumento de la calidad de los
ViNos que producimos.

616 908 484

C/ Aulaga, 14 — Punta Mujeres,
Harfa

bodegamalpais@gmail.com

bodega_malpais_de_maguez

bodegamalpaismaguez



BUODEGA OLIVINA

Olivina

Con producciones muy limitadas, Bodega Olivina convierte cada
botella en una joya, cuidada con esmero y pensada para quienes
aprecian la singularidad. Cada cosecha es el resultado de un
profundo respeto por el tiempo, la tierra y las tradiciones, dando
como fruto vinos que No solo se beben, sino que se viven.

Estos vinos enamoran a cada sorbo, transmitiendo la historia de
un paisaje forjado por la lava y pulido por el viento, y el amor por
laisla que ha acompanado a la familia desde hace generaciones.

® © ¢

636 630200

Belladama 38, Guatiza.
Teguise.

tierravivaasesores@gmail.com

olvinabodega



Titerok-Akaet

TITEROK-

Bodega de vinos de finca. Cuidado y recuperacion de vifedos
histéricos cuidados en ecoldgico. Vinos de minima intervencion
con dosis muy bajas de sulfuroso.

686 993 937

35570 Yaiza, Las Palmas

titerok.akaet@gmail.com

® <© ¢

WWW.titerok-akaet.com

titerok _akaet

titerok _akaet
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Creemos que la excepcional envergadura de las fuerzas de la
naturaleza sobrecoge por su poder pero también por su belleza.
Un mundo de oportunidades Unicas aparece detras de cada
devastacion.

Bajo la mirada poderosa del Timanfaya, se escucha el rumor del
viento sobre la piedra quemada. El mismo que mece las hojas de
vides que asoman timidamente en el rofe excavado, frutos de la
sabiduria de los mayores que dieron una nueva vida a esta tierra.
En el limite de la piedra que broto del volcan se mantienen firmes
las raices de nuestra casa, silenciosa espectadora del universo
alrededor.

Valerosa es la determinacion que tenemos de cuidar este
[precioso espacio, conservar su esencia, capturar sus momentos.
Expresiva es la tierra bajo las cenizas. Mostramos su caracter
mas auténtico, alzamos su voz.

Esto es Althay.

616107 252

Carretera Yaiza, Las Palmas
35570 - Lanzarote

info@casaalthay.com

WWW.casaalthay.com

casa althay



Jable de Tao

El proyecto Jable de Tao bodega y vifedos, nace en un momento
convulso a nivel vitivinicola, no solo en la isla de Lanzarote, si no
mas alla de la region de Canarias. Nuestro compromiso eslalucha
y el esfuerzo por elaborar vinos que hablen del territorio en el que
nacen, sin dejar en el camino a los actores principales que hacen
posible su crecimiento; Los viticultores.

Jable de Tao, no es mas que la persecucion de un sueno, creer
que se pueden elaborar vinos responsables, buenos vinos, vinos
que en cada copa se reconozca su procedencia, su arraigo y
apego a un suelo y a una vina cuidada por familias, personas
con corazon, que han querido mantener por generaciones, ese
trocito de tierra que su abuelo con afan labré y que con orgullo e
ilusion cedié a una nueva generacion.

Nuestro proyecto ve la luz después de mucho esfuerzo en los
ultimos anos, y lo hace cargado de ilusion y felicidad por sentirnos
acompanados en la pasion por la viticultura, la enologia vy la
conservacion de nuestro paisaje.

JABLE DETAD

BODEGA Y VINEDOS

® <© ¢
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6652187 848

Camino san pedro 28, Macher.
Tias.

info@jabledetac.com

www jabledetao.com

jable_de_tao



BODEGA ROECANEGRA
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Rocanegra ROCANEGRA

Con producciones muy limitadas, Bodega Olivina convierte cada

botella en una joya, cuidada con esmero y pensada para quienes 606 351 307
aprecian la singularidad. Cada cosecha es el resultado de un
profundo respeto por el tiempo, la tierra y las tradiciones, dando Camino del Oratorio 8 Bis. Tlas.

como fruto vinos gue No solo se beben, sino que se viven.

i . . X pedidos@bodegarocanegra.com
Estos vinos enamoran a cada sorho, transmitiendo la historia de
un paisaje forjado por la lava y pulido por el viento, y el amor por

laisla que ha acompanado a la familia desde hace generaciones. bodega_rocanegra

Bodega Roca Negra
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DAVID FERMAMDEZ
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Bodegas
David Fernandez

Bodega de pequeno productor de la isla de Lanzarote. David
Fernandez es un pequeno viticultor y elaborador de laisla que lleva
desde el 2021 haciendo vinos de algunas de las diferentes zonas
de la isla, apostando por las particularidades de cada pueblo o
parcela y elaborando vinos que muestren dicha identidad.

619 481683

Guatiza, Teguise

davidfernandezbodega@gmail.com

davidfernandez_wine



Erupcion

Se dedica al mantenimiento y conservacion del paisaje vitivinicola
de su patrimonio familiar ubicadlo en diferentes minifundios dentro
de la Denominacion de Origen de Lanzarote, preservando asi la
tradicion, la cultura del vino y el legado familiar, hasta llevarlo a la
elaboracion y comercializacion de sus vinos premium de autora
de producciones limitadas y altisima calidad.

JRUPCION

669 065 445

Tao, Teguise.
Info@bodegaerupcion.com
www.bodegaerupcion.com

bodegaerupcion



-~ 1t

Valle Malpaso
(Vino D'Celso)

Desde el corazon de Haria, enla finca Valle de Malpaso, lega el vino
Celso Tinto y Blanco, una auténtica joya elaborada con esmero en
este entorno Uinico. La finca, conocida por su compromiso con la
viticultura tradicional, ofrece en cada botella una representacion
fiel de su terreno.

El Celso Tinto se distingue por su intensidad y complejidad, con
una expresion frutal madura y una suave estructura que lo
convierte en un vino elegante y envolvente. El Celso Blanco, por su
parte, es fresco y vibrante, con aromas afrutados que equilibran
perfectamente la acidez y la suavidad, creando una experiencia
deliciosa al paladar.

Ambos vinos reflejan la dedicacion a la calidad, donde la
tradicion y el respeto por el viledo se manifiestan en cada copa.
Perfectos para cualquier ocasion, los vinos Celso sonideales para
acompanar momentos especiales o disfrutar de un buen vino en
buena compania.

Descubre la esencia del Valle de Malpaso y deja que su historia se
despliegue en cada sorbo. jSaludl!

637106 389

Harfa

restaurantetacande@gmai.com
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Bernarcdo's Mermelaclas
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Berunarnda s

Elaboramos nuestras confituras extra con frutas de las Islas
Canarias, en una coccion lenta para preservar las cualidades,
calidades y sabor de las frutas. Desde 1995 elaboramos nuestra
confitura de cactus (tuno indio), la cual sigue teniendo, entonces
y ahora, una gran aceptacion entre los consumidores.

B @ B ® @ ¢

609 264 325

Calle Varenga, 32 Playa Honda

p@bernardos.org

www.bernardos.org

bernardosmermeladas

BernardosMermeladas



Heladeria Artesanal
Lanzarote Helathlon

Heladeria artesanal Lanzarote Helathlon ofrece una experiencia
Unica de sabores inspirados en la riqueza de laisla de Lanzarote.
Nos enorgullecemos de elaborar helados artesanales utilizando
ingredientes frescos y autdctonos, como maracuya, pitaya,
higos indios, fresas, papaya, platano y sandia, capturando la
esencia de la isla en cada bocado. También contamos con
una deliciosa seleccion de helados de crema, destacando
especialidades como gofio, vainilla, turrédny el siempre irresistible
chocolate. Nuestra pasion por la calidad y la autenticidad se
refleja en cada creacion, invitando a todos a disfrutar de un viaje
sensorial unico.
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676921987

Avda de las Playas ,Cc Costa Mar,
Playa Pocilos, 75 Pto del Carmen.

pedromontelongoperez64@gmail.com

heladeria-helathlon.ueniweb.com

heladeria_helathlon

heladeria_helathlon



Bomboneria La Corona

La Corona

LanFarome

Bomboneria La Corona fue fundada en 2019 por el bombonero
lanzaroteio Enrique Martin, convirtiéndose en la primera
bomboneria de la isla de Lanzarote y en una de las pocas
existentes en Canarias.

En su corta andadura, Bomboneria La Corona se ha convertido
en un referente del mundo del chocolate tanto en Lanzarote
como en Canarias, importando las técnicas mas vanguardistas
junto a sabores clasicos, de la gastronomia canaria y sus vinos,
asi como otros mas exoticos y sorprendentes.
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648 019 381

Avda. Olof Palme, s/n CC Marina
Lanzarote B16 35500 Arrecife

admin@bombonerialacorona.com

www.bombonerialacorona.com

lacorona_lzt

La Corona Bombonerfa



C'era una volta
il gelato

Davide Frontera y su pareja, Veronica Maspero,combinan sus
raices italianas con la gastronomia de la comunidad auténoma
que han escogido para su heladeria, las Islas Canarias.

Ambos dejaron su establecimiento en Italia para continuar
trabajando en el sector enlalocalidad de Puerto Calero, enlaisla
de Lanzarote.

Aqui ofrecen una vitrina con dos lineas de productos muy
marcadas, desde los clasicositalianos como el Pistacho de Sicilia
y la Avellana del Piemonte, a propuestas que toman como punto
de partida las Canarias, como los sorbetes de Pitaya, Sandia de
Soo o fresa de Tingjo, y el Helado de Queso de Cabra Canario.

602 375 263

Calle plaza del arte loc 9,
Puerto Calero.

cucina2012@gmail.com

cera_una_volta_i_gelato

ceraunavoltaigelato



Salinas de Janubio

El sol, el atlantico y el conocimiento de nuestros maestros
salineros son los ingredientes basicos de la Sal Marina de
Janubio, es natural, sin aditivos ni conservantes, siendo obtenido
mediante métodos tradicionales, de manera manual, artesanal
y la utilizacion de rastrillos, palas y carretillas.

La época de recoleccion se situa entre los meses de mayo y
octubre, coincidiendo con los meses mas soleados.

Es muy apreciada en los circulos gastrondmicos por su calidad,
sabor y propiedades, a esto se le suma su brillantez y limpieza
en su obtencion, sin mezcla de tierras. La Sal Marina de Janubio
esta libre de microplasticos, gracias a la barrera natural que
bordea el lago, que sirve de filtro, ademas por su situacion
geografica, zona suroeste de la Isla de Lanzarote.

DESDE 1585

928 804 398

Camino de los Hervideros S/N, Yaiza.

salmarina@salinasdejanubio.com

www.salinasdejanubio.com

salinas de janubio

salinasjanubio



Mermelada Lala y
Mojos Fefo

El proyecto nace en 2015 en el municipio Tingjo, Lanzarote.
Cuando comenzamos a aprovechar la fruta de temporada
de la isla que se quedaba sin recoger, transformandola en
mermelada.

Desde entonces Mermeladas Lala ha crecido en demanda, sin
perder de vista que continuamos siendo un proyecto familiar
y pequeno, donde el principal objetivo es ofrecer un producto
de calidad, elaborado en nuestro pequernio obrador de forma
completamente artesanal.
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686522 073

Calle Cuervo,1 Tingjo

mermeladalala@gmail.com

www.mermeladaslala.com

mermeladaslala2015

MermeladasLala



Wine Tours
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Wine Shop /
Wine Tours Lanzarote
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Wine Shop

LAREAFETTL

Wine Shop Lanzarote tiene su sede en Belfast pero esta
gestionada por nuestro equipo en Lanzarote. Vendemos
una gama de los mejores vinos, cervezas artesanales y otros
productos de la isla en el Reino Unido, Irlanda y toda la UE.
También ofrecemos visitas virtuales y degustaciones

631789200

info@wineshoplanzarote.com
info@winetourslanzarote.com

A\
®

Wine Tours Lanzarote ofrece una gama de experiencias
muy personales de los mejores vifiedos volcanicos de la isla
y cervecerias artesanales. Nuestros tours diarios de vino,
incluyen un paseo por los vifledos, en un grupo maximo de 8
personas, dirigidos por un profesional cualificado WSET (Wine
& Spirit Education Trust). Nos sumergiremos en el proceso y
la experiencia del cuidado de una vid, a lo largo del ciclo anual,
experimentando de primera mano algunos de los equipos y
técnicas utilizados.

www.wineshoplanzarote.com
www.winetourslanzarote.com

D

wineshoplanzarote
winetourslanz

Wine Shop Lanzarote
Wine Tours Lanzarote
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2 Cabras (cerveceria)
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DOSICABRAS
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Es una cerveceria artesanal fundada por dos cabras locas en
2015.

Les encanta la cerveza y les apasiona elaborar buena cerveza
artesanal honesta de la manera tradicional en la hermosa isla
de Lanzarote.

Cambiamos de marca debido a la pandemia de 2020.

Las cabras se trasladaron a una nave industrial en el centro de
Arrecife, frente al hospital general, para poder comercializar
nuestros productos y empezar a enlatar.

¢ENtonces te escucho preguntar...?

JPuede la cabra...? Si... Podemos!

610 454 294

Calle Doctor Negrin, 223 Arrecife

2cabrasbrewing@gmail.com

www.2cabrasbrewing.com

2cabrasbrewing



"El Gin con mas personalidad”

- Premium Gin de antor -

Ave del Paraiso
Premium Gin

Antigua bodega familiar, reconvertida en una microdestileria
donde se ha creado un gin estrella, con medallas de plata y
bronce a nivel mundial. El prestigio de la organizacion que ha
otorgado los premios, la organizacion londinense IWSC y su
seriedad en la realizacion de este concurso, sitlan a nuestro gin
conejero en la cupula de las ginebras premium.

691843 664

Calle Manolo Millares, 80 - 1H Yaiza

info@avedelparaisocanarias.com

www.avedelparaisocanarias.com

avedelparaisodrygin

avedelparaisocanarias



Cervezas NAO
NAO
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HACEMOE CERYELA

“Somos una cervecera artesanal canaria, orgullosamente libre
e independiente. Elaboramos cervezas especiales, con pasion y
un punto de locura en una pequena y maravillosa isla que esta
muy lejos de casi todo.”

En Cerveza NAO elaboramos cerveza desde el 2015 de manera
artesanaly lohacemos en en un antiguo taller de redes de pesca
de finales del siglo XIX.

660553 882

Calle Foque 5 Arrecife

hola@naobeer.com

www.naobeer.com

cervezanao

cervezadelanzarote



SINAR

PREMIUM LICOR

Einar Premium Licor

=A<

=

FPR=MIVM LiCaR

Somos una pequena empresa familiar, que trata de recrear
aquellos licores que hacian nuestros abuelos con paciencia
y esmero, por medio de una maceracion artesanal de una
cuidadosa seleccion de la materia prima.

PREMIVM LICOR
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680 388 996

Calle Montana Tremesana 38 Yaiza

destileriaseinar@gmail.com

destileriaseinar



Primo de Lanzarote
Vermut

Primo de Lanzarote fue el primer y original vermut elaborado
en las Islas Canarias. Su originalidad procede en parte de su
base, la singular variedad prefiloxérica Malvasia Volcanica (D.O.
Lanzarote) tipica de la isla donde el cultivo de la vid ha dado
forma al paisaje creando escenarios Unicos. Tanto el vermut
blanco como el rojo proceden de la misma Malvasia Volcanica de
primera calidad (Bodega Los Bermejos) y cada uno se elabora
utiizando diferentes maceraciones de hierbas y especias,
incluyendo productos autoctonos.

En el blanco predomina la aromaticidad de la Malvasia,
combinada con las notas citricas de las naranjas canarias,
notas florales de cilantro, salvia, sauco y especiadas de canela
y huez moscada El Rojo, mas intenso de ajenjo, con notas mas
amargas de genciana, quina y ruibarbo. Su original color rubi se
debe ala infusion de tuno indio y «miel» de palma.

Primo se considera un producto «gastrondmico» gracias a su
versatilidad en maridajes y uso en coctelerfa clasica y moderna.
iDejate sorprender por un Vermut Volcanico!
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DE Lanzanottk

WERMUT

660 300 545

Camino a Los Bermejos 7,
San Bartolome.

vermut@primodelanzarote.com

www.primodelanzarote.com

primo_de_lanzarote_vermut

B O B ®9 ¢

primodelanzarote
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Cervecera Malpeis
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MALPEIS

CERVETA ARTESAMA

|

Malpeis es una fabrica independiente de elaboracion de cerveza
artesanal en Lanzarote. Se trata de un proyecto familiar que
nace de la aficion por la cerveza y la curiosidad, asi comenzaron
las primeras elaboraciones: en casa y entre amigos.

690 958 420

Calle Malaguena s/n 35560 Tinajo
En 2015 se funda la fabrica de Malpeis constituyéndose como
una de las primeras cervezas artesanales de laisla.
comercial@malpeis.com
Actualmente, cuenta con unas 10 referencias en el mercado y
comercializa sus cervezas en la mayor parte del archipiélago
canario.

www.malpeis.com

cervezasmalpeis

malpeis
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Jimmy's Bar (Thiringer)
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Alle Fussballspiele - Live Music

630622 224 - 679102 799

Centro Fariones - Puerto del
Carmen

thueringerjuergen@gmail.com

Der-Thuringer-Jmmys-Bar



Lili's Café
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Helados, Crepes dulces caseras, Crepes salados, Gofre de
Azlicar

% 609 262 727

Avenida de las Playas Los Dragos
N°22 Puerto del Carmen

@ llicafelanzarote@gmail.com
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Rosaclo y Valero
Aguardientes y Destilaclos

Primera destileria artesanal de Lanzarote ubicada no muy lejos
del barrio capitalino de La Destila, donde antes se encontraba
una fabrica de aguardientes.

Su produccion no es muy elevada ya que se han propuesto
concentrar sus esfuerzos en la calidad de estos productos al
realizar la destilacion muy lentamente y, de una forma tradicional,
tal y como lo hacian sus antecesores en antiguos alambiques
de cobre.

% 6365542242

@ Pasaje Julio Blancas, 2, Arrecife

@ franciscorosado@telefonica.net



Smokehouse Canarias

Smokehouse Canarias es una ahumaderia ubicada en
Canarias, especializada en la elaboracion artesanal de
productos ahumados, con una propuesta gastronomica
basada en ingredientes de alta calidad y de origen local. Entre
sus productos destacados se encuentra el peto ahumado, un
pescado de sabor delicado, cuidadosamente ahumado para
realzar su frescura y aroma, ideal para degustar en aperitivos o
como componente versatil en diversas elaboraciones.

El pastrami de Smokehouse Canarias es otro de sus productos
destacados, elaborado con carne de primera calidad, sazonada
con una mezcla exclusiva de especias y ahumada lentamente
para obtener un sabor profundo . Asimismo, ofrecemos un
bacon ahumado que se distingue por su sabor intenso y su
textura crujiente, perfecto para acompanar desayunos o anadir
un toque especial a una amplia variedad de recetas.

La oferta de Smokehouse Canarias también incluye conservas
de peto en aceite sin ahumar, con una opcion ligeramente
ahumada que permite disfrutar de esta experiencia artesanal
en cualquier lugar. Cada uno de sus productos refleja el
compromiso de la empresa con la autenticidad y la calidad,
ofreciendo una experiencia de sabor que combina tradicion,
creatividad e identidad canaria en cada bocado.
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629 022271

C\ Virgen de Guadalupe, 11, 38800
San Sebastian de La Gomera,

info@petoahumado.com

www.smokehouselagomera.com

smokehousecanarias

Smokehousecanarias



Pinocho Churreria

una receta de mas de 100 anos elaboramos churros
tradicionales con Agua, Harina especial y Sal de Janubio, churros
pintados a mano y rellenos de chocolate de alta gama de
reposteria(Valrhona) y nuestros Pinochitos rellenos de chorizo
Chacon o de mermelada de Batata (Bernardo's )

Ademds podras probar nuestra batata Frita de (Sat el Jable)
con Sal de Janubio pimentoén y Mojonesa casera.

666 251 8215

C/lasangre 3, Villa de Teguise.

marfaluzperezmosguera@gmal.com

churrospinocho
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Pasteleria Arjery

Somos un pequeno obrador familiar, nacido del suefo de unas
hermanas emprendedoras apasionadas por la reposteria y los
sabores de nuestra tierra. Seguimos, un ano Mas, ofreciendo
una seleccion de nuestros dulces artesanales, trabajados con
productos "km O" como la batata, huevos, gofio y quesos de la
tierra, entre otros.

Cada bocado refleja el carifo y la dedicacién con los que
trabajamos, destacando la importancia delos ingredientes
locales y el caracter familiar que nos define.

Ven a saborear una explosion de sabores tradicionales que te
haran sentir la auténtica esencia de nuestra tierra en el paladar.

Avjériy

B @ ® © ¢

650 423 665

Gongora, 29 - local 3 Arrecife

arjerypasteleria@gmai.com

arjerypasteleria

Arjery Pastelerfa



La Cocinera Salucdable

Servicio de catering nutritivo, sabroso e inclusivo para eventos
privados, retiros de bienestar o particulares que desean comer
bien en su dia a dia. Platos explosivos salados y dulces veganos
y sin gluten.

e ig v A |

B @ B ® © ¢

L
-
& |
3 &
: &
‘1-',5 a %:"ﬂ:‘-h{”

623 309 491

C/ Garajonay, 34, Teguise.

info@lacocinerasaludable@gmail.com

www .lacocinerasaludable.com

lacocinerasaludable

La Cocinera Saludable



#greenaloegin

La ginebra de Aloe Vera de la isla de Lanzarote

Evocamos paisaje

Pita Gin

Pita Gin responde al concepto de “pot-distilled gin", donde la
base alcohdlica, previamente macerada con la materia vegetal,
es destilada en unidades de cobre mediante la técnica de
arrastre de vapor, buscando exaltar virtudes y minimizando
alteraciones sensoriales debidas a la aplicacion de fuego,
aunando asi tradicion e innovacion.

La formula magistral de Pita Gin, atesora como parte troncal la
conjuncion de bayas de enebro con la aloe vera, compartiendo
escenario con un cuidadoso y seleccionado plantel botanico
(cilantro y hojas de hierba luisa, piel seca de citricos, cardamomo,
jengibre,...), buscando una composicion original y armoniosa, que
sorprenda organolépticamente, dejando un recuerdo agradable.

673137 656

Calle el Rafael, 23 - Arrecife

info@pitagin.com

WwWw.pitagin.com

pitagin.aloe

ginaloeveralanzarotev




Burgao Experience

Servicio de chef privado a domicilio. El Burgao representa la
materializacion del suerno loco del Chef Antonio Chicon, Chef
espanol formado en el Instituto Paul Bocuse de Lyon y vigjero
culinario inagotable. El Burgao, como su hombre indica, es un
Chef que lleva su cocina a todos lados. Y su cocina, Antonio
la llevo a la India, Tailandia, Marruecos y Brasil entre muchos
otros, siempre compartiendo conocimiento y aprendiendo de
cocineros locales.

Porque la cocina, para nuestro Chef, es una herramienta
que aporta salud y felicidad a los que la saborean. Le permite
despertar emociones a la vez de poder compartir estos
pequenos pedazos de vida que le hicieron vibrar a él en su dia.

ParaBurgao Experience, Antonio Chicon cre6 unaamplia variedad
de platos, fruto de toda su experiencia culinaria, ya fuesen
recuerdos de la cocina de su abuelg, de la cocina en una reserva
de elefantes en Kerala (Inclia), de la del grandisimo Paul Bocuse en
Lyon (Francia), de la de Nakai (Lanzarote) o de cualquiera de las
cocinas donde se divirtid cocinando por el mundo.

BURGAD EXPERIEHNCE

Amsireamses B Hnerw
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633167 170

Ctra Tias-Macher 47C. Macher, Tias

chef@burgaoexperience.com

WWW.burgaoexperience.com

burgaoexperience



Carnes y Embutidos Chacdn es un empresa centenaria
de Lanzarote que se dedica a la elaboracion de embutidos,
distribucion mayorista y minorista de alimentos con una vision
muy dedicada al producto local.

928 814 016

Velacho, 23 - Arrecife

info@grupochacon.com

WWW.grupochacon.com

grupochacon

Grupo chacon
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Le ofrecemos lo mejor

Desde 2012, el equipo de profesionales de Inver Pescatron.
Lanzarote SL. se ha esmerado por ofrecer los mejores
pescados y mariscos a nuestros clientes. Puede contar con que
entregaremos su pedido sin problemas y a un precio competitivo
y justo, garantizando la calidad del mismo.

Ponemos a su disposicion una amplia variedad para que usted
elija aquello que mejor se adapte a sus preferencias.

928110 005

C/Alemania N°11 Playa Blanca
(Polg. Industrial. Montara Roja)

pescatron_lanzarote@hotmai.com

WWW.PESCatron.com

heladeria_helathlon

heladeria_helathlon



Puro Legado oR
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Les presentamos la primera y original crema de gofio hecha con
millo de la Uinica molina activa de laisla, “LaMolina de José Maria Gil* URO
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657 082 429

Caracas 24, bajo derecha, Arrecife.

eclecsios@yahoo.es

www.purolfado.com

purolegadooficial

Purolegado oficial



Mura

Mura es un rincon de delicias ubicado en el casco histoérico De
la Villa de Teguise, donde la fundadora Georgia se crié. Se ha
ganado su popularidad por sus sandwiches indulgentes de pan
de masa madre y por su reposteria casera ... en particular las
cookies de doble chocolate con un toque de sal. Mura es un
negocio donde todo se elabora con producto de calidad y con
mucha consideracion y carifo.
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MURA

638588 310

Plaza Clavijo y Fajardo, Teguise

georgiacoles@me.com

muralanzarote



Panaderia - Pasteleria
Zulay [

Todo se remonta a 1937, en Fuencaliente (La Palma) cuando
Eladio Santos, nuestro bisabuelo, emprende lo que iba a ser su
pasiony ahoralanuestra: elaborar productos 100% artesanales.
En un primer momento, fue “pan de codo” amasado a mano y
horneado en un horno casi centenario de lefa que hoy en dia
seguimos conservando como nuestro mayor tesoro. Al cabo de
los afos, su hijo Andrés Santos tomaba el relevo. Esta vez con
alguna modificacion pues ya disponia de amasadora eléctrica
aunque el resto del proceso era practicamente idéntico. Se
formaba a mano y se horneaba en horno de lefa.

628 981 057

Carretera General, 82 Los Canarios.
Fuencaliente de la Palma.

bryan@zulayline.com

Enlaactualidad, aunque los tiempos son diferentes, seguimos sin

alterar esa esencia y ese carifo hacia nuestro oficio, respetando www.panaderiazuiay.com
cadaingrediente y cada proceso. Elaboramos no solo productos
de panaderia sino también pasteleria y bolleria artesana. A2

zulayline
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Estow Studio

Creacion de tablas de Corte y servir de Maderas Exoticas
hechas a mano en Lanzarote
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EET. 2030

668 895 950

Garajonay 36 local B, Teguise

estowstudio@gmail.com

www.estowstudio.com

estowstudio

estowstudio



Mamud Burger

Mamud Gastro Burger. Somos un restaurante donde primamos
productos artesanales y caseros. Picamos y boleamos nuestra
carne a diario en nuestro restaurante. Asi siempre podremos
saber que le estamos dando a cada uno de nuestros clientes.
Tenemos un pan brioche artesanal y preparamos nuestras
salsas y guisos para cada hamburguesa todos los dias.
Queremos estar en el camino de no ser una hamburgueseria
mas, queremos ser creadores de experiencias y buenos
momentos.

625 795 505

Avda central, 103. Tias.

Administracion@namudgastroburger.com

mamudgastroburger



8 Burgers

Nuestro proyecto se basa en crear burgers inspiradas en paises,
partiendo siempre de productos kmO, la calidad y creatividad es
lo que mas nos define, no dudes en pasar y probar lo que hemos
creado para tu disfrute.

BURGUERS

R el LT T T

601 090 602

Calle Ginés diaz, Arrecife.

streetfoodnomadas8@gmail.com

8_burgers_



The Brunch break

The Brunch Break es una cafeteria Unica que combina el placer
de los cafés especiales con la frescura de los dulces caseros
adaptados a todas las necesidades, sin alérgenos. Ademas
de nuestras deliciosas opciones de reposteria, ofrecemos
bocadillos gourmet, almuerzos saludables y un servicio de
envios de desayunos a domiciio. También contamos con
servicio de recogida y catering para eventos como cumpleanos,
reuniones y celebraciones. En The Brunch Break, nos apasiona
crear experiencias que cuiden tu bienestar, sin sacrificar el
sabor. Ven a disfrutar de un brunch diferente y personalizado!

THE BRUNCH BREAK

662294 785

Calle Canalejas 55 local 1, Arrecife.

thebrunchbreak Inz@gmai.com

www.thebrunchbreak.es

The_brunch_break
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The brunch break arrecife



Haria Miel

Miel natural de Lanzarote

% 630 401 047

@ Santiago noda, Haria.

@ hariamielnatural@gmail.com

hariamiel _



Salitre y Sal
Catering y eventos NALITREEZSAL

"Dandole valor a lo nuestro”

SoMmos un equipo creativo a la vanguardia de la gastronomia.
Nuestra cocina esta dirigida por los chef Fran Vilela e Isabel
Garcig, y nos ponemos al frente de este proyecto para crear
momentos especiales a vuestrolado en cualquier boda o evento.

696 814 093

Arrecife.
Trabajamos con producto de km cero y ponemos en relieve la

sostenibilidad y el respeto por el medio ambiente. El futuro de
la gastronomia pasa por ser capaces de cocinar con pocos
elementos, platos que transportan, que despiertan sentimientos
y que evocan recuerdos.

hola@salitreysal.com

www.salitreysalcatering.com

En nuestra gastronomia, el respeto por el producto es la base.
A partir de aqui, elaboramos y creamos menus personalizados
para vuestros eventos. Siempre primando la excelencia.

@ B2 ® @ ¢

salitreysalcatering



K-mayan Gastrobar

¢Buscas una experiencia gastronomica unica?

En “K-mayan Gastrobar - Filipino Food" te ofrecemos un viaje
sensorial por las Filipinas. Degusta nuestros platos elaborados
con ingredientes frescos y de la mejor calidad, siguiendo
recetas ancestrales transmitidas de generacion en generacion.
Desde el lechdn crujiente hasta el kare-kare, nuestra cocina te
sorprendera con su variedad y autenticidad.

iVen y descubre por qué la comida filipina es una de las mas
ricas y variadas del mundo!
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K-MAYAN
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698 951 339

C/ Guanarame, n°37, local 5,
Playa Honda. San Bartolome.

kmayan.gastrobar.nz@gmail.com

kmayan.gastrobar

K-mayan



Brutal Burger

Brutal Burger by Lolo Roman: Alta Burgersia en su maxima
expresion. En Brutal Burger creemos que “menos es mas'.
Por eso, nuestro concepto de "Alta Burgersia” eleva el mundo
de las hamburguesas a niveles que solo se logran con un
profundo conocimiento de la alta cocina, manteniendo precios
suUper competitivos. Aqui Nno encontraras una carta extensa ni
complicaciones innecesarias, solo una hamburguesa unica y
espectacular: La p.ta F.cking Brutal Burger.

Nuestra hamburguesa es el resultado de la mejor seleccion de
ingredientes. Usamos carne de primera, madurada y cocinada
con la técnica smash para un sabor y textura incomparables.
El doble queso cheddar fundido se combina con nuestra salsa
secreta "Cheddar Brutal’, cebolla caramelizada y crujiente
bacon, todo perfectamente ensamblado en un pan artesano de
calidad superior. Las salsas hechas para acompanar solomillos
mas que hamburguesas o la seleccion minuciosa de las papas
terminan de redondear la experiencia Brutal.

Detras de esta creacion esta el chef Lolo Roman, galardonado
como elmejor chef canario por elmundo en2018. Suexperiencia,
que abarca asesorias en MasterChef y docencia en el Basque
Culinary Center, garantiza que cada bocado sea una auténtica
obra de arte culinaria.

Brutal Burger: cuando la alta cocina se encuentra con la
simplicidad de lo urbano.

© B2 ® @ ¢

RUTAL
URGER

614 347 531
C/ alicante 7, Arrecife.

brutalburgerbar@gmail.com

www.brutalburgerclub.com

brutalburger



Chacho Fresh Burger

En Chacho Fresh Burger llevamos ya 10 afos de pasion
y amor por las hamburguesas. Nuestra hamburgueseria
destaca por su compromiso con la calidad y la frescura de sus
ingredientes. Ubicada en un ambiente moderno y acogedor,
ofrece una experiencia culinaria Uinica para los amantes de las
hamburguesas.

Su menu incluye una variedad de opciones que van
desde las clasicas hamburguesas de carne de res hasta
alternativas vegetarianas y veganas, permitiendo que cada
cliente encuentre su opcion ideal. La carne es seleccionada
cuidadosamente y cocinada al momento, mientras que el pan
se hornea diariamente, garantizando una textura perfecta.
Ademas, Chacho Fresh Burger se preocupa por la sostenibilidad,
utilizando ingredientes de origen local. Su ambiente informal y el
servicio atento del personal hacen que sea el lugar ideal para
disfrutar de una comida en familia © con amigos. Sin duda, es un
lugar imperdible para quienes buscan saborear hamburguesas
frescas y deliciosas.
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696103 264
La Corriquia 5, Playa Blanca.
chachofreshburger@gmail.com

www.chachofreshburger.com

chachofreshburger

lanzarotechachofreshburger




Noi Coffee

Somos un coffee truck que combina café de especialidad con
reposteria SIN GLUTEN e inclusiva.

Fresas de Tinajo, queso El faro, imones de Lanzarote y el famoso
platano son algunos de los productos kmO que utilizamos en la
elaboracion de nuestra reposteria.

Nos vemos Donde Sea.

687 486 324

Camino Hoya limpia, 11, Tias

noicoffeegjourney@gmai.com

noicoffeejourney



Hostelmec

Productos para hosteleria en Lanzarote y Fuerteventura.
Almacenaje, buffet, cafeteria, cristaleria, cuberteria, cuchilleria
profesional, productos de limpieza, maquinaria, mobiliario, vajila,
0 vestuario.

928 802 015

C/ San sebastian, 27, Arrecife.

hostelmec@guerrayfernandez.es

www.hostelmec.es

hostelmec

Hostelmec
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